2 XX

Introvert Menu

Mate na vybér z predkrmu, hlavniho chodu a
dezertu ze ¢tyr lakavych variant, véetné
vegetarianskych.

Predkrm:

1.Marinované hovézi Carpaccio - tenké platky hovéziho masa s rukolou a
parmazanem, ¢esnekova bagetka

2.PInéna rajcata s tunidkem, jarni cibulkou, olivami, syrovou pénou a
rozpecena ciabatta

VEGETARIAN:

3.Zapeceny Zampion Portobello s mozzarellou, susenymi rajcaty,
bazalkovym pestem, servirovany s kiupavymi sezamovymi ty¢inkami
4.Zapeceny kozi syr v ofechové krusté s medem na salatovém lazku s
melounem Cantalupe, cherry rajc¢atka, bagetovy chips

Hlavni chod:

1.Grilovana vepfova panenka v parmazanové krusté s hotf¢i¢nou omackou a
stouchanym bramborem s balkanskym syrem

2.Grilovany steak z lososa s bylinkovym maslem, chiestem, cherry rajc¢atky
a gratinovanymi brambory

VEGETARIAN:

3.Sdlat s grilovanym syrem Halloumi , avokadem, susenymi merunkami,
cherry rajcatky, zkaramelizovanymi mandlemi a medovym dressingem
4.Zapecena cuketa plnéna ratatouille a parmezanem, servirovana s
peCenymi rozmarynovymi brambtirky Grenaille




Dezert:

1.0svézujici citrusovy cheescake s malinami
2.Cokoladovy fondant s vanilkovou zmrzlinou
3.Livance s vanilkovym mascarpone a jahodami

4.Cokoladovy mousse s visnémi a mandlemi

Cena:

Sluzba na pokoji: 600 K¢ /23€ osoba

Sluzby ve vsech ostatnich prostorach hotelu: 500 K¢ /19€ osoba
Chcete-li objednat menu a /nebo darkovy poukaz, kontaktujte nas
prostiednictvim:

http://www.hotel-general.com/contact/
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